Zalacznik do zarzadzenia Dyrektora Zespotu Szkot Ogolnoksztatcacych w Brwinowie ul.
Zwirowa 16.

Procedura przygotowania i wydawania positkow
w Zespole Szkol Ogolnoksztalcacych w Brwinowie

ul. Zwirowa 16 w zwiazku z wystapieniem pandemii
koronowirusa COVID - 19.

Celem wdrazanych procedur jest:

1.Dodatkowe zwigkszenie bezpieczenstwa dla pracownikow przebywajacych
1 stolujacych sig w Zespole Szkot Ogolnoksztalcagcych w Brwinowie
2.Minimalizacja ryzyka zakazenia ucznidow, personelu oraz innych oséb z
zewnatrz, w tym dostawcow.

3.0graniczenie liczby kontaktow na terenie szkoly w danym przedziale
czasowym, w ramach zabezpieczenia przed mozliwym zakazeniem.

4. Kompleksowe dziatanie dostosowane do etapu zaawansowania stanu
epidemicznego.

5.Ustalenie sposobu postepowania dla zapewnienia bezpieczenstwa 1 higieny
uczniow spozywajacych positki w szkole oraz pracownikow $wiadczacych
prace w trakcie pandemii koronawirusa COVID-19 na terenie szkoly zgodnie
z wytycznymi Gtownego Inspektora Sanitarnego, Ministra Zdrowia oraz
Ministra Edukacji Narodowe;.

Zakres procedury:

- Niniejsze procedury dotycza ucznidow, rodzicow i1 pozostatych osob oraz
pracownikéw w Zespole Szkot Ogolnoksztatcagcych w Brwinowie
swiadczgcych prace na terenie placowki w trakcie trwania pandemii
koronawirusa COVID-19.

- Pracownicy zobowigzani sg postepowac zgodnie z przyjetymi procedurami,
a uczniowie, rodzice i pozostali zobowigzani sg je znac 1 przestrzegac.



Odpowiedzialnos¢:

Odpowiedzialnym za wdrozenie procedur i zapoznanie z nimi pracownikow
oraz rodzicow 1 pozostalych osob jest dyrektor Zespotu Szkoét
Ogolnoksztatcacych w Brwinowie p. Zofia Kowalczyk.

Dokumenty zwiazane:

eRozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej 1 Sportu z dnia 31 grudnia
2002 r. w sprawie bezpieczenstwa 1 higieny w publicznych i niepublicznych
szkotach 1 placowkach (DZ. U z 2003 roku Nr 6 poz. 69 ze zm.).
eWytyczne przeciwepidemiczne GIS, MZ i MEN dla szko6t podstawowych
oraz funkcjonowania stotowek szkolnych 1 gastronomi w trakcie epidemii
SARS-CoV-2.

eRozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 14 maja 2020 r.
zmieniajace rozporzadzenie w sprawie szczegolnych rozwigzan w okresie
czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu o§wiaty w

zwiazku z zapobieganiem, przeciwdzialaniem 1 zwalczaniem COVID-19 (Dz.
U. 2020 poz. 872).

§ 1. Postanowienia ogolne

Procedura zostata podzielone na dwie czg$ci:

1. Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikow przygotowujacych i
wydajacych posifki.

2. Zapewnienie bezpieczenstwa uczniow spozywajacych positki w stotowce
szkolnej .

1. Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikow przygotowujacych i
wydajacych posilki.

a. Pracownicy restrykcyjnie przestrzegaja zasad higieny, dobrych praktyk
higienicznych, utrzymuja wysoki stopien higieny osobistej, w tym dbaja o
odpowiednig, czystg 1 w razie potrzeby ochronng odziez.

b. Zachowujg odlegtos¢ miedzy stanowiskami pracy co najmniej 1,5m
chyba, ze jest to niemozliwe stosujg srodki ochrony osobiste;.

¢. pracownicy przygotowujacy positki przebywaja tylko na teranie bloku
Zywieniowego.

d. Przestrzegaja warunkéw wymaganych przepisami prawa, dotyczacymi
funkcjonowania zbiorowego zywienia.




e. Stosuja srodki higieny osobistej, tj.: fartuchy, rekawiczki.

f. utrzymuja wysoka higien¢ mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan
produktow, sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztu¢cow (mycie
naczyn i sztuécow w zmywarce z dodatkiem detergentu w temp. min 600 C. ).
g. Po zakonczonej pracy gruntownie dezynfekuja powierzchnie, sprzety 1
pomieszczenia zaplecza kuchennego, zmywalni 1 obieralni.

h. Kierownik stoléwki dba o czysto§¢ magazynu spozywczego. Wydaje towar
kucharce wystawiajac przed magazyn.

i. Kierownik stotéwki dba o higieniczny odbior towaru od dostawcow.
Zwraca uwage na ubior dostawcy: fartuch, maseczka, rekawiczki oraz na
czysto$¢ samochodu, ktorym dostarczany jest towar. Dostarczane pieczywo
powinno by¢ zabezpieczone np. przykryte czystym materialem, papierem.
Dostawca nie wchodzi na teren szkoty, towar zostawia w wyznaczonym
miejscu.

2. Zapewnienie bezpieczenstwa uczniow spozywajacych posilki w
stolowce szkolnej i 0sob odbierajacych posilki na zewnatrz.

a. Przed wejsciem do bloku zywieniowego znajduje si¢ ptyn do dezynfekcji
ragk na bazie alkoholu (min. 60%).

b. Uczniowie korzystajacy z positkow na miejscu przed przyjsciem do
stotowki szkolnej myja 1 dezynfekujg rece srodkiem dezynfekujacym

c. Przy kazdym stoliku moze konsumowac 1 osoba, w odlegtosci 1,5 m od
siebie. Na stotowce moze spozywac positki max 26 osob. Wprowadza si¢
zmianowe wydawanie positkow.

d. Positki przynoszone s3 do stolika na tacy w naczyniach przez osoby
dyzurujace na stoldwce, zabezpieczone w srodki ochrony osobistej (maseczki
lub przytbice, rgkawiczki), a pézniej po wyjsciu osoby stotujacej sie,
naczynia odnoszone s3 do zmywalni.

e. Po kazdej grupie uczniéw czyszczone 1 dezynfekowane bedg blaty
stolikow, porecze krzesel oraz wietrzenie stotowki.



